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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tiloissa vallitsi hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys. Siivouskomero oli siisti ja hyvassa
jarjestyksessa.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tyovélineet, laitteet ja siivousvélineet olivat puhtaita.

3.5. Haittael&dinten torjunta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittael&intorjunta on huomioitu omavalvonnassa. Haittaeldaimia ei ole todettu eiké tarkastuksella havaittu
merkkeja haittaelaimista.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Erilliskerattavia jatejakeita ovat bio-, muovi-, metalli-, pahvi-, lasi- ja loppujate. Havikkikirjanpitoa on tehty.
Havikki& on pyritty vahentamaan mm. luovuttamalla ylijdanytta ruokaa ruoka-apuun. Kerran viikossa
tiistaisin n. klo 12.15 kohtaamisten keittio hakee ko. paivalta ylijaaneen lampiman ruoan. Ruoka
luovutetaan kuumana ja mukaan annetaan tuotteen ainesosaluettelo. Omavalvonnassa on kuvattu
luovutustoiminta. Suunnitelmaan on hyva liséata ruoka-aputoimijan yhteyshenkilon tiedot.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

14



Henkilékunnan tyodtavoissa ja toiminnassa ei havaittu epakohtia.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta huolehtii késienpesusta. Suojakasineet ovat kaytdssa. Kéasienpesupisteet toimivat ja niiden
varustelu on kunnossa.

4.3. Tydvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ty0- ja suojavaatetus oli asianmukainen ja siisti.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.5. Kaarimisen ja pakkaamisen hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden kaareet, pakkaukset ja kuljetusastiat olivat puhtaita ja ehjia ja niita kasitellaan ja
sdilytetaan siten, etteivat ne saastu.

5.6. Elintarvikkeiden sailyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sailytetaan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa
lainsdddanndn mukaisesti. Varastonkierrossa ei havaittu huomautettavaa.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmalaitteiden automaattisen lampétilaseurannan hélytykset ja lampétilaseurannan tulostus ei olleet
kaytossa tarkastus hetkelld. Jarjestelmasta seurataan lampotiloja sdanndllisesti ja jarjestelma tallentaa
lampédtilat niin, ettd ne voidaan tarkastaa takautuvasti. Kuukausitulosteet olivat tarkastettavissa elokuun
loppuun saakka. Omavalvontaan on hyva tarkentaa miten kylméalaitteiden lampétilaseurannan
poikkeamakirjanpito toteutetaan, kun automaattisen seurannan hélytykset ja tulosteet eivét ole
kaytettavissa.

Vetolaatikoston lampétilat on mitattu manuaalisesti ja kirjattu 1 krt/viikko.

Tarkastuksella mitatut kylméalaitteiden [ampétilat olivat:
 lahtevien kylmio + 3,6°C
e maitokylmi6 +4°C
« vdlipalakylmid + 4°C
« dieetttikylmio +5°C

Tallenteiden, mittausten ja kirjausten perusteella [ampétiloissa ei havaittu huomautettavaa.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden jaahdytyksen aikaisia lampétiloja on seurattu ja kirjattu jokaisesta jadhdytetysté erasta.
Myds valmistuslampdétiloja on kirjattu sdanndéllisesti. Kirjanpidon mukaan lampétilat ovat olleet kunnossa.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampé6tilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakkasvarastojen lampétilat mitattiin kahdesta pakastimesta. Lampétilat olivat
e marjapakastin -17°C
* iso pakkasvarasto -16°C

Isoon pakkasvarastoon oli kertynyt jaata. Pakkasvarasto oli menossa sulatukseen.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissé ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Tarjoilulinjastosta mitatut Iampétilat olivat:
« porkkanaraaste + 8..9°C (tarjolla pitoaika alle 4 tuntia)
« nakkikastike + 61°C

Omavalvontakirjauksia on tehty saénnéllisesti. Kirjauksia on tehty linjastosta péivittéin ja tarjoiluvitriinista 1
krt/viikko.

Tarkastuksella keskusteltiin ruoka-apuun luovutettavien ruokien lampétilaseurannasta. Kuumana
luovutettava ruoka tulee luovuttaa yli + 60 asteisena. Luovutettavan ruoan lampétila on hyva mitata ja
kirjata sdanndllisesti. Kirjanpidon voi toteuttaa esimerkiksi tarjoiltavien ruokien lampétilaseurannan
yhteydessa mittaamalla ja kirjaamalla tarjolla olevan ruoan lampétila tiistaisin ruokailun lopussa ennen
ruoan luovutusta.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden tarjoilun hygieniassa ei ollut huomautettavaa.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillédén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Erityisruokavalioiden valmistus on erotettu muusta valmistuksesta. Valmiisiin tuotteisiin tehdaan
asianmukaiset merkinnat (paikka, dieetti, lapsen nimi).

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastetuilta osin pakkaustarvikkeissa ja muissa elintarvikekontaktimateriaaleissa on
elintarvikekelpoisuutta osoittava merkinté tai malja-haarukkatunnus. Pakkausmateriaalit hankitaan tukun
kautta.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Vastaanottotarkastuksia on tehty saannéllisesti ja kirjattu lampétilat vastaanotettavista elintarvikkeista 1 krt
/ viikko. Kirjaus on usein tehty lihatuotteista. LAmpétila on ollut 5...6 astetta. Suositellaan kirjausten
tekemistd myds pakasteista seké vaihtelevasti myés muista tuoteryhmista.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Muiden kuin eléinperéisten elintarvikkeiden jéljitettavyydessa ei ollut huomautettavaa. Tarkastettavaksi
tuotteeksi valittiin vihanneskylmitsta Menun salaattisekoitus (vkp 21.11.2202). Salaattisekoitus oli tullut
Keskolta ja lahetyslista oli tarkastettavissa.

16.9. Eldinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elaimista saatavien elintarvikkeiden jaljitettavyydessa ei ollut huomautettavaa. Tarkastettavaksi tuotteeksi
valittiin naudan kypsa jauheliha. Jauheliha oli tullut HK Foodsilta. Lahetysluettelo oli tarkastettavissa.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Oiva-raportti on esilla ruokalassa. Ruokalan liséksi Oiva-raportti tulee julkaista www-sivuilla. Ruokaviraston
ohjeen mukaan raportin voi julkaista esimerkiksi sijoittamalla kotisivuille linkin Ruokaviraston
hakupalveluun https://www.oivahymy.fifyrityshaku. Tarkemmin julkaisemisesta Ruokaviraston ohjeessa
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/oppaat/oiva-yleisohje/elintarvikevalvontatietojen-
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https://www.oivahymy.fi/yrityshaku
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/oppaat/oiva-yleisohje/elintarvikevalvontatietojen-julkaisujarjestelma-oiva/#id-9-oiva-raportin-julkaiseminen-julkistaminen-j

julkaisujarjestelma-oiva/#id-9-oiva-raportin-julkaiseminen-julkistaminen-j (kappale 9).

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki 297/2021

Yleinen elintarvikeasetus EY 178/2002

EY asetus 852/2004 elintarvikehygieniasta

EU asetus 625/2017 virallisesta valvonnasta

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille 834/2014, 1042/2016,
154/2019, 179/2021

Maa- ja metsétalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Ruokaviraston ohje rekisterdidyn elintarviketoiminnan elintarvikehygieniasta 980/2022
Ruokaviraston maéarays elintarvikevalvonnan valvontatiedoista 12/2021
Ruokaviraston ohje: Elintarvikevalvontatietojen julkaisujarjestelmé Oiva
Oiva-arviointiohjeet ja Oiva-yleisohje

Haminan lupavaliokunnan p&aatds 17.12.2024 § 99 (valvontasuunnitelma)

Haminan lupavaliokunnan paatos 22.4.2025 § 35 (maksutaksa)

Maksu 236,00 €

Maksuperusteet

Haminan kaupungin ymparistoterveydenhuollon taksa 1.5.2025 alkaen. Tarkastus oli Haminan,
Virolahden ja Miehikkalan ymparistéterveydenhuollon valvontasuunnitelman mukainen maksullinen
tarkastus. Maksuun siséltyy tarkastuksen valmistautuminen, tarkastuksen tekeminen seka
tarkastuskertomuksen laadinta. Maksu laskutetaan erikseen.

Tarkastaja Maria Komi
TERVEYSINSINOORI
+358401991557
maria.komi@hamina.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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